
Speisenkarte
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geschmortes Rehschäuferl mit Wacholdersoße, hausgemachten Spätzle, 

gebratenen Schwammerl und Preiselbeeren

Montag, den 18. März 2024

Vorspeisen und Salate:

Aus der bayrischen Schmankerlküche:

Feldsalat mit Brot- und Speckkrusterl

Feldsalat mit gebackenem Ziegenkäse und Honig 

1/2 gegrillte bayerische Ente vom Geflügelhof Lugeder  

mit Kartoffelknödel und Blaukraut

Schweinefiletspitzen in Senf-Kräutersoße mit Kartoffelrösti

g´sottnes Tellerfleisch vom bayerischen Ochsen     

mit frischem Wirsing-Gemüse, Salzkartoffeln und frisch geriebenem Kren

Wildschweinkotelette mit Cassissoße, sautierten Pilzen, 

Kartoffeltalern und Brokkoli

1/4 gegrillte bayerische Ente mit Kartoffelknödel und Blaukraut

Hirsch-Edelgulasch aus der Keule geschnitten  

mit hausgemachten Spätzle und Preiselbeeren

Portion vom gegrillten bayerischen Ochsen mit Natursoßerl   

und hausgemachten Kartoffel-Endiviensalat

knuspriges Spanferkel und 1/4 gegrillte bayerische Ente  

mit Kartoffelknödel, Reiberdatschi und Blaukraut

geschmortes Ochsenbackerl in Rotweinsoße  

mit glasiertem Gemüse und Kartoffelpüree

zweierlei vom knusprig gegrillten Spanferkel mit Kartoffelknödel und Krautsalat

saftiger Schweinsbraten und knuspriges Grillwammerl vom Strohschwein  

mit Kartoffelknödel und Krautsalat

Unser Wochenschmankerl: 
Beste Qualität zum Sonderpreis

Osso Bucco (Scheiben von der Kalbshaxe)     

in würziger Tomaten-Gemüsesoße mit Tagliatelle

Carpaccio von Lachs und Lotte    

mit Limonendressing, Staudensellerie und Feldsalatboquet

Carpaccio vom Ochsenfilet mit gehobeltem Parmesan und Rucola

Cesar-Salat Romanasalat in Knoblauch-Senfdressing, mit gebackenem  

Hendlbrüstchen, geröstetem Weißbrot und gehobelten Parmesan

Zur Fastenzeit empfehlen wir:

Vitello Tonnato, rosa gegartes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme, 

Kapern und Baguette

Animator (naturtrüber Doppelbock mit 8,1% Alkohol)  im geeisten Glas 0,5 l

2 Stück Matjesfilet nach Hausfrauenart mit Salzkartoffeln


