
Speisenkarte

Leberknödelsuppe 6,50 € Pfannkuchensuppe 5,50 €
kalte Avocadosuppe    

mit feinen Räucherlachsstreifen 7,50 € Bratspätzlesuppe 6,20 €
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25,50 € *

frische Schwammerl (Steinpilze, Reherl, Austernpilze, Kräuterseitlinge, Champignons)  

in Kräuterrahm mit Semmelknödel

knuspriges Spanferkel und 1/4 gegrillte bayerische Ente      

mit Kartoffelknödel, Reiberdatschi und gemischtem Salatteller

saftiger Schweinsbraten und knuspriges Grillwammerl vom Strohschwein  

mit Kartoffelknödel und Krautsalat

geschmortes Rehschäuferl mit Wacholdersoße, hausgemachten Spätzle, 

gebratenen Reherl und Preiselbeeren

1/2 gegrillte bayerische Ente vom Geflügelhof Lugeder  

mit Kartoffelknödel und gemischtem Salatteller

1/4 gegrillte bayerische Ente mit Kartoffelknödel und gemischtem Salatteller

Hirsch-Edelgulasch aus der Keule geschnitten  

mit hausgemachten Spätzle und Preiselbeeren

Biergartenteller mit Schnittlauchbrot, rohem Schinken, Regensburger 

Radi, Radieserl, Käse, Butter und Brot

Carpaccio vom Ochsenfilet mit gehobeltem Parmesan, Rucola und Baguette

1/2 frisches niederbayerisches Bauernhendl vom Grill    

mit Butter und Petersilie gefüllt und Kartoffel-Gurkensalat

zweierlei vom knusprig gegrillten Spanferkel  

mit Kartoffelknödel und Krautsalat

g´sottnes Tellerfleisch vom bayerischen Ochsen     

mit frischem Wirsing-Gemüse, Salzkartoffeln und frisch geriebenem Kren

Mittwoch, den 2. September 2026

Vorspeisen und Salate:

2 Stück Matjesfilet nach Hausfrauenart mit Salzkartoffeln

sommerliche Blattsalate mit gebackenem Ziegenkäse und Honig 

milder Räucherlachs mit Reiberdatschi und Sahnemeerrettich

bunte Blattsalate mit marinierten Reherl, gehobeltem Parmesan und Baguette

Vitello Tonnato, rosa gegartes Kalbfleisch      

mit feiner Thunfischcreme, Kapern und Baguette

Cesar-Salat Romanaherzen in Knoblauch-Senfdressing      

mit gebackenem Hendlbrüstchen, geröstetem Weißbrot und gehobelten Parmesan

Aus der bayrischen Schmankerlküche:

* diese Gerichte bieten wir auch als kleine Portion an

Unser Wochenschmankerl:  
Beste Qualität zum Sonderpreis

Bayrische Krautplatte mit Schweinsbraten, G´selchtem, Würstl, 

frischem Kren, Sauerkraut und Semmelknödel

Portion vom gegrillten bayerischen Ochsen mit Natursoßerl  

und hausgemachten Kartoffel-Gurkensalat


